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食品质量与安全专业培养方案

专业代码：082702

专业名称：食品质量与安全（专升本）

一、培养目标

本专业面向新时代国家经济和社会发展需求，培养热爱社会

主义祖国，德、智、体、美、劳全面发展，具有良好技术沟通

素质，熟悉国内外食品法规和标准，能够胜任食品加工与流通

领域从事技术开发、食品生产质量管理和安全控制等工作的德

智体美劳全面发展的高级应用型人才。

二、毕业要求

1．素质要求

（1）热爱社会主义祖国，拥护中国共产党的领导，具有坚

定正确的政治方向和正确的世界观、人生观和价值观。

（2）爱国守法，具有人文社会科学素养和社会责任感，能

够在食品安全生产过程中理解并遵守食品行业职业道德规范，

履行相应的责任。

（3）能够在从事食品生产、研究和开发的团队中承担个体、

团队成员以及负责人的角色。

（4）具有自主学习和终身学习的意识，有不断学习和适应

发展的能力。

西北农林科技大学高等学历继续教育专业人才培养方案
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2．能力要求

（1）能够将数学、自然科学知识以及相关的工程基础理论

和专业知识用于解决食品领域复杂工程问题与和质量安全问题。

（2）理解和评价食品质量与安全体系对环境、社会可持续

发展的影响。

（3）食品质量与安全相关的国内国际标准法规以及管理学

知识，并能在相关的食品安全监督管理实践中应用。

（4）就食品质量与安全的问题与业界同行及社会公众进行

书面和口头的沟通和交流，并具备一定的国际视野，能够在跨

文化背景下进行沟通和交流。

3．知识结构要求

（1）能够针对食品原料的特性，以及针对食品生产的加工

方法、工艺流程和加工装备选择适合产品质量和安全生产的方

法与技术，具备开发提高食品质量和安全生产的新工艺和新技

术的初步能力，并在设计或开发的过程中考虑社会、健康、安

全、法律、文化及环境因素。

（2）把握食品科学的基本理论和技术，具有原料选择、食

品加工、测试与分析的操作技能，能分析与解释数据并通过信

息综合得出科学合理的结论。

（3）能够够针对食品领域基础理论与实际生产的安全问题，

选择适当的文献检索和食品工程设计、加工、检测、分析工具，

并能够应用于食品产品质量控制和安全生产中。

（4）了解与食品生产过程有关的社会、健康、安全、法律
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及文化方面的知识，能分析和评价食品生产过程和食品健康与

安全研究过程对上述因素的影响，并理解应承担的责任。

三、主干学科

食品科学与工程

四、核心课程

食品微生物、食品安全管理学、食品毒理学、食品安全控制

技术（甲）、食品分析与检验（甲）、食品标准与法规、食品工

艺学（乙）。

五、学制与学习年限

标准学制：2.5年

学习年限：2.5—5年

六、毕业学分、学时要求

毕业额定学分、学时：105学分、1688学时。

取得额定学分、学时，方可准予毕业。

七、学位

学位授予标准与条件：

（一）拥护中国共产党的领导，热爱社会主义祖国，遵纪

守法，品行端正，未受记过及以上处分。

（二）完成教学计划规定的全部课程，成绩合格。成人高

等教育学生总平均成绩不低于 70分（按百分制计），高等教育

自学考试学生总平均成绩不低于 65分（按百分制计）。
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（三）通过学校统一组织的英语课、一门基础课和两门专

业课考试。英语水平达到以下条件之一者可申请英语课程免试。

1．通过全国英语等级考试（PETS）三级及以上（笔试部

分）考试；

2．参加全国大学英语四级考试，成绩达到 426分及以上；

（四）毕业论文（毕业设计或其他毕业实践环节）成绩中

等及以上。

学位课程：食品化学、食品分析与检验（甲）、食品工艺学

（乙）

学位授予：工学学士学位
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八、课程设置及教学进程计划

食品质量与安全专业课程设置及教学进程计划表

层次：专升本 学制：2.5 年

课
程
类
型

序号 课程代码 课程名称
学

分

总学

时

各学期学时分配

考核方式

过
程
性
考
核

终结性考核

线
上
教
学

线
下
教
学

实
验
实
训

一 二 三 四 五 闭卷 开卷

公
共
基
础
课

1 2111001 思想道德与法治 3 48 38 10 48 √ √

2 2111002 马克思主义基本原理 3 48 38 10 48 √ √

3 2111003 毛泽东思想和中国特色
社会主义理论体系概论 3 48 38 10 48 √ √

4 2111004 形势与政策 2.5 40 40 8 8 8 8 8 √ √

5 2111005 习近平新时代中国特色
社会主义思想概论

3 48 38 10 48 √ √

6 2111006 中国近代史纲要 3 48 38 10 48 √ √

7 0811038 心理健康 2 32 22 10 32 √ √

8 2211001 大学英语Ⅲ 3 48 38 10 48 √ √

9 2211002 大学英语Ⅳ 3 48 38 10 48 √ √

10 1511001 物理化学 3 48 38 10 48 √ √

11 1511006 物理化学实验 1 16 16 16 √ √

专
业
课

12 1511002 基础生物化学 3 48 38 10 48 √ √
13 1511007 基础生物化学实验 1 16 16 16 √ √
14 1511003 食品化学 3 48 33 10 5 48 √ √
15 1511004 食品微生物 3 48 38 10 48 √ √
16 1511005 食品微生物实验 2 32 32 32 √ √
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17 1512001 食品机械与设备（乙） 3 48 34 10 4 48 √ √
18 1512002 食品毒理学 2 32 23 5 4 32 √ √
19 1512003 食品营养与卫生学（甲） 3 48 33 10 5 48 √ √
20 1512004 食品工艺学（乙） 3 48 33 10 5 48 √ √
21 1512005 食品安全控制技术（甲） 2 32 23 5 4 32 √ √

22 1512007 食品标准与法规 2 32 22 10 32 √ √

23 1512008 食品安全管理学 1 16 11 5 16 √ √

24 1512010 食品分析与检验（甲） 3 48 33 10 5 48 √ √

25 1512018 工程图学与计算机绘图
（乙） 3 48 33 10 5 48 √ √

26 1512019 食品工程原理（乙） 3 48 33 10 5 48 √ √

27 1512020 食品试验优化设计 3 48 33 10 5 48 √ √

职
业
能
力
拓
展
课

28 1512009 食品仪器分析 2 32 17 10 5 32 √ √

29 1512011 食品安全风险分析与管理 1 16 11 5 16 √ √

30 1512017 食品发酵工艺学 2 32 18 10 4 32 √ √

31 1512014 食品安全保藏学 2 32 22 10 32 √ √

32 1512015 食品原料学 2 32 22 10 32 √ √

33 0111001 农业信息技术 2 32 22 10 32 √ √

实
践
教
学
环
节

34 1513001 入学教育 4 4 4 √ √

35 1513002 毕业教育 4 4 4 √ √

36 1513003 毕业实习 14.5 232 232 232 √ √

37 1513004 毕业论文（设计） 10 160 160 160 √ √

合计 105 1688 858 478 352 316 328 296 344 404

百分比（%） 51 28 21 19 19 18 20 24
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九、教学实施保障

1.教材选用

序号 课程名称 课程代码 教材/推荐用书名称 主编 出版社 版次

1 思想道德修养与法律基础 2111001 思想道德与法治
本书编

写组
高等教育出版社 2023

2 马克思主义基本原理 2111002 马克思主义基本原理概论 卫兴华 北京大学出版社 1

3
毛泽东思想和中国特色社会主义

理论体系概论 2111003 毛泽东思想和中国特色社会主义理论体

系概论

本书编

写组
高等教育出版社 2023

4 形势与政策 2111004 形势与政策
本书编

写组
高等教育出版社 1

5
习近平新时代中国特色社会主义

思想概论
2111005 习近平新时代中国特色社会主义思想学

习纲要

中共中

央宣传

部

学习出版社

人民出版社
2023

6 中国近代史纲要 2111006 中国近代史纲要 李捷 高等教育出版社 1

7 心理健康 0811038 大学生心理健康教育 胡谊 华东师范大学出版社 2019

8 大学英语Ⅲ 2211001 大学英语Ⅲ 张敬源 外语教学与研究出版社 1

9 大学英语Ⅳ 2211002 大学英语Ⅳ 张敬源 外语教学与研究出版社 1

10 物理化学 1511001 物理化学 杨亚提 中国农业出版社

11 物理化学实验 1511006 物理化学实验 马亚团 中国林业出版社

12 基础生物化学 1511002 基础生物化学 郭蔼光 高等教育出版社 3

13 基础生物化学实验 1511007 生物化学实验技术 郭蔼光 高等教育出版社 2

14 食品化学 1511003 食品化学 李巨秀 郑州大学出版社 2

15 食品微生物 1511004 食品微生物学 樊明涛 郑州大学出版社 2

16 食品微生物实验 1511005 食品微生物学实验 樊明涛 科学出版社 1

17 食品机械与设备（乙） 1512001 食品机械与设备 刘东红 中国轻工业出版社 2
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序号 课程名称 课程代码 教材/推荐用书名称 主编 出版社 版次

18 食品毒理学 1512002 食品毒理学 张双庆 中国轻工业出版社 1

19 食品营养与卫生学（甲） 1512003 营养与食品卫生学 孙长颢 人民卫生出版社 8

20 食品工艺学（乙） 1512004 食品工艺学 朱蓓薇 科学出版社 2

21 食品安全控制技术（甲） 1512005 食品安全概论 任媛媛 北京师范大学出版社 1

22 食品标准与法规 1512007 食品标准与法规 张建新 中国农业出版社 1

23 食品安全管理学 1512008 食品安全管理学 黄浦雁 中国质检出版社 1

24 食品分析与检验（甲） 1512010 食品分析 王永华 中国轻工业出版社 3

25 工程图学与计算机绘图（乙） 1512018 画法几何及工程制图
唐克中
郑镁

高等教育出版社 5

26 食品工程原理（乙） 1512019 食品工程原理 岳田利 郑州大学出版社 1

27 食品试验优化设计 1512020 食品试验优化设计 杜双奎 中国轻工业出版社 2

28 食品仪器分析 1512009 仪器分析
胡坪 王

氢
高等教育出版社 5

29 食品安全风险分析与管理 1512011 食品安全风险评估 宁喜斌 化学工业出版社 1

30 食品发酵工艺学 1512017 发酵食品工艺学 樊明涛 科学出版社 2

31 食品安全保藏学 1512014 食品安全保藏学 罗安伟 中国轻工业出版社 3

32 食品原料学 1512015 食品原料学 蒋爱民 中国轻工业出版社 3

33 农业信息技术 0111001 农业信息技术 李军 科学出版社 1

2.师资队伍

姓名 性别 拟任课程
专业技术

职务
毕业学校 所学专业 毕业学位 研究领域 专/兼职

李巨秀 女 食品化学 教授 西北农林科技大学 食品科学 博士 食品营养与健康 专职

樊明涛 男 食品微生物学 教授 西北农林科技大学 食品科学 博士 食品微生物 专职

于修烛 男 食品安全概论 教授 西北农林科技大学 食品科学 博士 功能性油脂及其安全检测 专职
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姓名 性别 拟任课程
专业技术

职务
毕业学校 所学专业 毕业学位 研究领域 专/兼职

王云阳 男 食品机械与设备 教授 西北农林科技大学 食品科学 博士 食品资源高值化加工 专职

杜双奎 男 食品试验优化设计 教授 西北农林科技大学 食品科学 博士 小杂粮功能化加工与评价 专职

李振宇 男 食品机械与设备 教授 泰国宋卡王子大学 生物技术 博士 膜分离与纯化技术 专职

王丽 女 食品安全管理学 教授
中科院长春应用化学

研究所
分析化学 博士

食品与环境污染物快速检
测

专职

王周利 男 食品工厂设计 教授 西北农林科技大学 食品科学 博士
果蔬加工与质量安全检测

控制研究
专职

刘学波 男 食品营养与卫生学 教授 日本名古屋大学
食品功能化学专

业
博士 食品分子营养与健康 专职

刘变芳 女 食品微生物学 副教授 西北农林科技大学
生物化学及分子

生物学
博士 食品微生物 专职

张国权 男 食品工艺学 教授 西北农林科技大学 食品科学 博士
谷物品质评价、淀粉及蛋

白质工程技术
专职

葛武鹏 男 食品标准与法规 教授 西北农林科技大学 食品科学 博士 乳及乳制品科学 专职

王亚学 女
工程图学与计算机绘

图
讲师 中山大学 物理化学 博士 食品化学 专职

石超 女
食品安全风险分析与

管理
教授 西北农林科技大学 食品科学 博士 食品微生物安全控制 专职

张敏 女 食品仪器分析 讲师 哈尔滨工业大学 化学工程与技术 博士
食品中营养素及有毒有害
污染物的快速检测技术

专职

寇丽萍 女 食品安全保藏学 副教授 西北农林科技大学 食品科学 博士 果品蔬菜的贮藏与加工 专职

雷宏杰 男 食品原料学 教授 华南理工大学 食品科学 博士 果蔬高值化加工 专职

王玉堂 男 食品仪器分析 教授 吉林大学 分析化学专业 博士
植物源食品功能因子的发

掘
专职

王妍入 女 食品分析与检验 副教授 中国农科院
农产品质量与食

物安全
博士

食品危害物免疫分析技术
研究

专职
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3.教学及实验实训条件

序号 实践课程 任课教师 现有主要教学仪器设备 实验实习场地

1 食品生产认知实践 杨海花 实地观摩
西凤酒厂、华山牧乳品公司等

企业

2 食源性化学危害物分析综合实习 王玉堂
气相色谱仪、液相色谱仪、原子吸收分光光度计、紫

外/可见吸收分光光度计
食品学院

3 智慧农业概论 王瑞 无人机、田间传感器、农业遥感系统、可视化系统 农学院一楼智慧农业实验室

4 毕业生产实习 欧阳韶晖 实地观摩、实践
益海嘉里（兴平）、杨凌质检

所等企事业单位
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4.数字资源

学校自有平台：

西北农林科技大学高等学历继续教育教学管理平台

西北农林科技大学本科教学智慧云平台

学校合作平台：

西安弘成教育软件科技有限公司

北京网梯科技发展有限公司

学校自建网络课程：56 门，到 2025 年末预计达 100 门以上

占总课程 30%以上

学校合作网络课程：其它课程租用

5.质量保障

学校严格执行教育部新的要求，制订了系列规章制度。来保

障高等学历继续教育教学的运行质量。

1．西北农林科技大学高等学历继续教育学生管理规定

2．西北农林科技大学授予高等学历继续教育毕业生学士学

位实施细则

3．西北农林科技大学高等学历继续教育校外教学点管理办

法（修订中）

4．西北农林科技大学高等学历继续教育学生进行毕业论文

（设计）的暂行规定

5．西北农林科技大学高等学历继续教育学生违纪处理细则

（修订中）

6.西北农林科技大学高等学历继续教育教师管理办法（修订

中）

7.西北农林科技大学高等学历继续教育教学管理办法（修订

中）
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6.经费保障

办学基本设施由学校统一投入，主体工作人员工资等由学校

统一负责。每年高等学历继续教育招标 3000 人左右，理工科学

费 3500 元/人/年，文史类学费 2800 元/人/年，所收学费全部用

于教学管理与教学运行。


	食品质量与安全专业培养方案

